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LE PAVILLON DES IBIS

BY CHEF ALMAMY SAQOU
LES ENTREES 15€

Tartare de Thon rouge
cébettes, guacamole, sésame Kimchi, oignons pickles, tuile a 'encre de séche
Pissaladiere aux maquereaux
marmelade d’oignons et anchois, maquereau, pesto, capres, olives taggiasches, sauce césar
Baba Ganoush
caviar d’aubergine, carottes cuites a 'orange, betteraves pickles

Saumon fumé

condiment mangue, blinis de sarrasin, chantilly a 'orange, chips de citron

Trilogie d’ oeufs

oeuf mollet, mimosa, ceufs de saumon, créme citron aneth, galette sarrasin

Foie gras +8€
chutney de saison du chef et toasts briochés

LES PLATS 26€

Cabillaud cuit a basse température
purée de choux fleur, choux fleurs rotis et fumés, beurre blanc citronné
Saint Jacques nacrées
risotto crémeux en persillade, émulsion parmesan, copeaux de parmesan +4€
Filet de Boeuf charolais 220g
confit d’oignons, sauce poivre, frites maison, chips d’oignons +8€
Supréme de Volaille cuit a basse température
wok de nouilles a la thailandaise, chips d’ail
Quasi de Veau
polenta olives noir et abricots sec gratinée, tomate cocktail et sauce aux morilles
Salade de Thon rouge aux agrumes
avocats, pamplemousses, oranges, tomates cerises, betteraves pickles vinaigrette du chef
Gnocchi maison alla genovese
créme de pesto, tomates séchées confites, copeaux de parmesan

Menu enfant jusqu'a 12 ans 16€

tenders de volaille croustillantes, frites et salade ou fish and chips
ET
moelleux au chocolat ou glace au choix

MENU DES IBIS

Entrée-Plat 39€ ou Plat-Dessert 35€
Entrée-Plat-Dessert 49€
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LE PAVILLON DES IBIS

BY CHEF ALMAMY SAQOU

LES DESSERTS 11 €

Baba bouchon et son rhum
L’authentique Paris Brest
Profiteroles et ses choux craquelin, glace vanille, sauce chocolat
Crumble de saison
Crémeux citron vert

Assortiment de fromages

MENU DU JOUR
semaine
13/11/23 au 19/11/23

ENTREE
Gravelax de saumon, chantilly a 1'orange et roquette
PLAT

Volaille cuite a basse température, pommes de terres sautées et sa sauce
champignons

DESSERT

Tartelettes au citron meringuées

(Uniquement le midi, hors jours fériés et week-end)
Entrée-Plat ou Plat-Dessert (du jour) 29€
Entrée-Plat-Dessert (du jour) 35€
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