
APÉRITIF 
1 coupe de champagne 

& 
Amuse bouche

ENTRÉES
Saumon fumé,condiment kumquat,concombre au

fromage frais et épices n chips de citrons
ou

Paté en croûte de veau et volaille au coeur de foie gras

PLATS
Raviole de langoustine , bisque homard

ou 
Filet de boeuf Wellington, Gnocchi à la truffe noir

Fromage , Brie aux fruits secs + 10€
DESSERTS

Bûche au chocolat 
ou

 Bûche aux fruits exotiques 

Eaux, café, thé 
 1 bouteille de vin pour deux

SOIRÉE DU REVEILLON 2024 



Menu de noël

APÉRITIF 

Amuse Bouche 

ENTRÉES

Saumon fumé, condiment kumquat, concombre fromages 
frais et épices, chips citrons

ou 
Pâté en croûte de veau et volaille au cœur de foie gras 

PLATS

Filet de bar en croûte d’herbes, courgettes surprise,  petit légumes
 et crème aux deux citrons, légumes et sauce vierge

 ou 
Pintade de noël, pommes grenailles et légumes de saison

DESSERTS

Bûche au chocolat 

ou 

Bûche aux fruits exotiques 

75 €
POUR LE 24 ET 25 DÉCEMBRE


